
２．講師の方が米粉パンケーキの作り方を説明します。

１．最初に手洗いの講座を実施しました。ばい菌のチェックも！

４．泡立ってきました！もう少しで焼き上がります！
　　

５．焼き上がったらフルーツやクリームで盛り付けして完成！

Akita Museum of Modern Art

３月５日(土)
10:00～12:30

会場：近代美術館 1階実習室

参加人数
　１５人

内　容
　展覧会のテーマにちなんで、米粉を
　使ったパンケーキを作りました。

講　師

小野博美氏 (農業科学館学芸主事)、
横手保健所環境指導課環境食品衛生班、
食品衛生協会の皆さん

企画展・食～自然からの恵み～
ワークショップのご紹介です！

米粉  de
　パンケーキ
米粉  de
　パンケーキ

３．分量をはかって、混ぜて、油を引いたフライパンに・・・！

Kinbi M
useum

 W
orkshop 2015 ６．最後は試食会です。農業科学館からおみやげもいただきました！


